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ROOM SERVICE E AREAS EXTERNAS



=
Mol

ENTRADAS E PETISCOS

Porg¢3o de Batata Rustica¥2

Batata rustica com ervas de provence, acompanhada de maionese da casa.

Porg¢ao de Torresmo com Limao

Torresmo de barriga suina bem sequinho, acompanha limao.

Bruschetta Napolitana¥2

P3o italiano feito na casa, tomate italiano temperado, mugarela e parmesao gratinado.

Bruschetta Mix de Cogumelos¥2

P3o italiano com pesto de manjericao e cogumelos salteados, finalizado com queijos
gratinados.

Arancini Italiano

Bolinho de risoto de manjericao recheado com mugarela de bufala. Acompanha molho
pomodoro e geleia.

Iscas de Mignon

Iscas de mignon salteadas.

Polenta Crocante com Cogumelos Salteados ¥~

Polenta empanada com cogumelos flambados no saké e cebola caramelizada na Cerveja
Stout.

Salada Caprese Y2

Classica salada com um toque do chef, ricula baby, tomate confit, manjericao,
mugcarela de bufala, pesto genovese e redu¢do de aceto balsamico.

Caesar Salad

Alface Romana baby (PODE HAVER VARIACAO), original molho Caesar, sobrecoxa
assada, lascas de queijo parmesao e croutons.

Tabua Mista de Frios Artesanal

Harmoniosa composic¢do de joelho de porco defumado, lombo, linguica, queijo meia
cura, gouda, minas padrdo e gorgonzola com azeitonas, tomate cereja e geleia de
pimenta.

Cesta de Pies¥2

TAXA DE SERVICO: 10% - TAXA DE ROLHA: RS70,00

42,00

48,00

45,00

48,00

69,00

68,00

65,00

65,00

70,00

139,00

18,00



CALDOS E SOPAS

Canja De Galinha

Delicioso caldo de legumes, acrescido de frango desfiado, cenoura, arroz e batatas.
Acompanha pdo caseiro.

Creme de AbSbora com Gengibre Y2

Moranga cabotia cozida em forma de puré, acrescido de caldo de legumes e
queijos. Acompanha pdo caseiro da casa.

Sopa De Pinhao*

(Produto Sazonal, consultar disponibilidade)

Um classico da culindria regional, feita com creme de mandioquinha saborizada com
pinhdes selecionados, bacon e calabresa, finalizado com salsinha fresca.
Acompanha pdo caseiro.

Sopa Cremosa de Cebola a Francesa¥%

Cebolas laminadas cozidas em manteiga e flambadas com conhaque, acrescidas de
molho bechamel. Acompanha p3o caseiro.

PI1ZZAS ARTESANAIS

Marguerita

Mugarela, Mugarela de Bufala, tomate cereja e manjericao, com molho de tomate
caseiro.

Calabresa

Mugarela, calabresa fatiada e cebola, com molho de tomate caseiro.

Vegana %

Tomate, brdcolis, ervilha, milho, cebola, champignon, com molho de tomate caseiro.

MASSAS
Damerino%

Massa recheada com mugarela de bufala e tomate seco com molho ao sugo.

Manicaretti%?é

Massa recheada ao funghi e queijos com molho ao sugo.

TAXA DE SERVICO: 10% - TAXA DE ROLHA: RS70,00

79,00

79,00

79,00

79,00

89,00

89,00

89,00

119,00

119,00



LANCHES
Queijo Quente%

Tradicional sanduiche de queijo. Acompanhado de batatas fritas.

Misto Quente

Tradicional sanduiche de queijo com presunto. Acompanhado de batatas fritas.

Omelete de Queijos

Ovos batidos, cozidos tipo panqueca, recheado com queijo gouda e mugarela,
levemente defumados.

Wrap de Frango e Legumes
Wrap/Tortilha recheado de peito de frango grelhado, cenoura fresca e alface,
temperado com requeijao e um toque de mostarda dijon.

Wrap de Mugarela de Bufala com Tomate Seco%

Wrap/Tortilha recheado de mugarela de bufala com tomate seco, rdcula e molho
pesto.

Hamburguer Artesanal

Delicioso hamburguer feito com um blend da casa, maionese verde, queijo
mugarela, alface, tomate e um pdo de hamburguer feito na casa. Acompanhado de
batatas fritas.

Hambdurguer Mineirinho Artesanal
P3o artesanal, hamburguer com blend da casa, maionese verde, ricula, queijo meia
cura e cebola caramelizada na Cerveja Stout. Acompanhado de batatas fritas.

Pipoca de micro-ondas

SOBREMESAS

Pudim de Leite com Calda de Limao Siciliano
Classico e irresistivel. Tradicional sobremesa preparada com leite, ovos e agucar,
com textura cremosa e finalizada com calda de caramelo e limao siciliano.

Tiramisu Mirante da Colyna
Tradicional receita de tiramisu do chef. Bolachas champagne artesanais feitas na
casa, espresso e creme de queijo, finalizado com cacau em pé.

Torta Mousse de Chocolate

Base cremosa de chocolate assado coberta por mousse de chocolate meio amargo.

TAXA DE SERVICO: 10% - TAXA DE ROLHA: RS70,00

28,00

30,00

42,00

48,00

45,00

64,00

68,00

15,00

42,00

45,00

42,00



BEBIDAS

Agua com gas 9,00
Agua sem gas 9,00
Coca Cola 9,90
Coca Zero 9,90
Guarana 9,90
Guarana Zero 9,90
Agua Tonica 9,90
Sucos: 17,00

Laranja, Limao e Uva

Cerveja Artesanal Fritz - produzida em Monte Verde
(Consultar disponibilidade e valores)

Heineken Long Neck 18,00
Heineken Zero 18,00
Walls Pilsen 600ml 24,00
Paulaner Munchner Hell 34,00
Paulaner Weissbier 34,00
Drinks:

Caipirinha tradicional (cachaga) 35,00
Caipiroska 38,00
Gin Tonica 38,00
Aperol Spritz 42,00

TAXA DE SERVICO: 10% - TAXA DE ROLHA: RS70,00



Doses:

Cachacgas Especiais

Vodka Smirnoff

Conhaque Fundador (Espanhol)
Conhaque Carlos |

Amarula

Whisky 8 anos Ballantine’s
Whisky 8 anos Johnnie Walker Red Label
Whisky 8 anos White Horse
Whisky Jack Daniel's N27
Whisky 12 anos Chivas Regal

Whisky 12 anos Johnnie Walker Black Label

TAXA DE SERVICO: 10% - TAXA DE ROLHA: RS70,00

25,00
27,00
29,00
38,00
32,00
32,00
32,00
32,00
39,00
46,00

46,00



